IMMERSION EN ENTREPRISE DES CANDIDATS AU CAP CUISINE

VERIFICATION DE LA RECEVABILITE DES DOSSIERS CANDIDATS

PROFIL CANDIDATS

PERIODES DE FORMATION EN MILIEU PROFESSIONNEL (FFMP)

DOCUMENT(S) A FOURNIR

MODALITES DE CONTROLE

RELEVANT DE LA VDIE SCOLAIRE

|4 semaines de PFMP réparties sur les 2 années du cycle
de formation et couvrant les compétences des pales | et 2

Attestations de PFMP délivrées par
I'organisme d'accueil. L 'attestation mentionne
|a durée effective totale de la période,

Contdle sous |a responsabilité du chef d'établissement,

Formation liée au contrat d'apprentissage entre |e jeune

DEC 2 la date fixée au niveau académique. A verifier : Le
type de contrat justifiant de la formation ; la durée de

RELEVANT DE LA VOIE DE apprenti et son employeur. L'entreprise doit appartenir a Contrat d apprentissage limmersion et le type d entreprise appartenant a un des
L'APPRENTISSAGE un des secteurs d'activités du référentiel d'activités secteurs d'activités du diplome
professionnelles,
14 semaines de PFMP sur les 2 ans de formation couvrant DEC & la date fixée au niveau académique. A vérifier -
les compétences des pales | et 2
B semaines de PFMP en cas de positionnement (décision ) - _— - |e type de contrat justifiant la formation ou la situation
RELEVANT DE LA VOIE DE LA du Recteur) d'ttesi[a.tmns ] sftagﬂl, Eunltlra;[ uu:lL;.shtlz:a)hds de travail
expérience professionnelle (certificat(s) de ) » . ,
FORMATION CONTINUE Dispense PFMP si expérience professionnelle de B mois travail) - la durée de la PFMP et |a période de l'immersion
minimum (ou | an & temps partiel) dans le secteur - |e type d'entreprise dans le secteur d'activité du
d'activité du dipléme au cours des Z années précédant diplome.
'examen
Stage(s) prufgssiunngl(s) dﬂﬂS un établissemgnt dE []EE a |H dﬂtE ﬁXéE au niveau EEHdémiqUE. A Véf‘iﬁEF :
restauration proposant des activités en adéquation avec le
pile | "Urgamisation de la production cuisine” et |e pale 2 - |a durée de l'immersion : 4 semaines min (péle 1) 10
"Préparation et distribution de /7 production en cuisine” semaines min (pale2)
CANDIDAT LIBRE Attestations de stage

EP1: 4 semaines de stage consécutives ou fractionnées
sur la base de 3ah/ semaine soit 140 h

EP2 : 10 semaines de stage consécutives ou fractionnées
sur |a base de 32/semaine soit 320 h

- la périnde d'immersion 3 ans précédant la session
d'examen

- |e type d'entreprise et activités réalisées en
adéquation avec les Z pales (I et 2)




